
Histoire, usages et        
 dégustation !

• Ramassage des noix (si possibilité) ;

• Cassage des noix et énoisage ;

Ateliers au choix :
• Préparation d’un dessert ou d’un 
goûter suivi d’une dégustation.

ou
• Fabrication de l’huile de noix (pesée, 
broyage, pressage, embouteillage).

Une journée autour de 
la noix à  Varaignes

L’automne en Périgord 
Limousin Angoumois

I.P.N
.S. ne pas jeter sur la voie publique

E
D

U
CA

TIO
N NATIONALE

DRAC * DDJS
agréées

inscriptions auprès du 
CPIE  du Périgord-Limousin 
château - 24360 VARAIGNES

05 53 56 23 66
contact@cpie-perigordlimousin.org
cpie-perigordliousin.org

Tarifs :
 
1/2 journée : 
 6,20€ par enfant

1 journée : 
   12€ par enfant


