L’ automne en Périgond
PERIGORD-LINOUSIN Uneljournée autour

de laichataigne
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Histoire, usages et

. . o T
e Ateliers cuisine A
* Chataignes grillées
* Chataignes blanchies
* Préparation d’un dessert ou d’un
goliter (gateaux, mousse, etc.)

1/2 journée : 8,50 € pax * Dégustation

e Sortie découverte en forét
* Ramassage de chataignes
* Histoire du chataignier en
Périgord-Limousin
* Artisanat : évocation, sous la
cabane, du métier de feuillardier






